
Grand Cru Corton Charlemagne 2007

Meursault '' Perrières '' 2007
Meursault '' Charmes '' 2007
Puligny Mt '' Champ Gain '' 2007
Meursault '' Les Cras '' 2007
Meursault '' Genevrières '' 2006
Meursault '' Les Porusots '' 2005

Puligny Mt " Trezin " 2007
Meursault '' Les Narvaux '' 2007
Meursault '' Les Clous '' 2007
Meursault '' Les Rougeots '' 2007
Meursault 2007
Rully 2007

Bourgogne Chardonnay 2007
Bourgogne Aligoté 2008

Mazis Chambertin 2002
Romanée St Vivant 2001
Clos de Vougeot 2006

Vosne Romanée '' Suchots '' 2003
Pommard '' Chaponnières '' 2003
Volnay '' Santenots '' 2006

Pommard 2005
Volnay 2006
Santenay 2005
Monthélie 2006

Htes Côtes de Beaune 2007
Bourgogne Pinot Noir 2006

Rouge
Blanc
Rosé

Domaine Ropiteau Frères - Cour des Hospices - 21190  MEURSAULT (France)
TEL : (0033) 03 80 212 473  -  EMAIL : caves@ropiteau.fr  -  SITE : www.caves-ropiteau.com

Caveau Domaine Ropiteau   

Vins Blancs
Posez vos questions et partager vos impressions de dégustation sur notre FACEBOOK

A garder 5 à 10 ans

1er Cru

A garder 3 à 10 ans

A garder 2 à 10 ans

A boire, à garder 7 ans

A boire, à garder 6 ans

A boire, à garder 2 ans

A boire, à garder 3 ans

Village

A boire, à garder 3 ans

A boire cette année

A boire, à garder 3 ans

A boire, à garder 2 ans

A boire, à garder 2 ans

A boire, à garder 3 ans

Régional
A boire, à garder 2 ans

A boire, à garder 2 ans

Vins Rouges
A garder 2 à 10 ans

A garder 5 à 10 ans
Grand Cru

A garder 2 à 10 ans

A boire dans les 3 ans

A boire dans les 5 ans
1er Cru

A boire dans les 5 ans

A boire dans les 5 ans

A boire dans les 3 ans

A boire dans les 3 ansVillage

A boire dans les 10 ans

Cassis Ropiteau

A boire dans les 2 ansRégional
A boire dans les 2 ans

Nos Spécialités
Crémant de Bourgogne

Cuvée Ropiteau
A boire dans l'année

A boire dans l'année

A boire dans l'année


